( pieczg¢ wykonawcy)

Czes$¢ 11 — Drob i przetwory drobiowe

KALKULACJA CENOWA

Zalacznik nr 2c¢ do siwz

Jedn Cena
Lp Nazwa towaru . C.P.V. Ilo§¢ | jednostkowa | Wartos¢ | UWAGI
miary
brutto
1 | Cwiartka kurczaka kg 15112130-6 500
2 | Porcje rosotowe kg 15112130-6 600
3 | Udko drobiowe kg 15112130-6 400
4 | Pateczki drobiowe kg 15112130-6 50
5 | Skrzydetka drobiowe kg 15112130-6 50
6 |Filet z piersi kurczaka | kg 15112130-6 400
7 |Filet z piersi indyka kg 15112120-3 500
8 | Watroba drobiowa kg 15112300-9 20
9 | Kurczak wedzony kg 15131135-0 40
Parowki z indyka w
10 naturalnym flaku kg 15131135-0 250
11 | S#ynka drobiowa z ke | 15131135-0 | 80
piersi indyka
12 | Baleron drobiowy kg 15131135-0 150
Baton szynkowy
13 drobiowy kg 15131135-0 60
14 | Szynka drobiowa ke | 15131135-0 | 60
gotowana
5 | Poledwica zkurezat 1y 1151311350 | 120
prasowana
Kietbasa drobiowa
16 |, Zywiecka” lub kg 15131135-0 120
rOwnowazna
17 | Pieczen drobiowa kg 15131135-0 100
Szynka drobiowa
18 | konserwowa kg 15131135-0 80
prasowana
Kietbasa biata
19 drobiowa kg 15131135-0 50
20 | Mielonka drobiowa kg 15131135-0 50




Cena

Lp Nazwa towaru Je:dn. C.P.V. Ilo§¢ | jednostkowa | Wartos¢ | UWAGI
miary
brutto
21 ggsgtetdmb“’wy szt. | 151315000 | 1500

Razem warto§¢ brutto w zlotych

(podpis(y) 0séb uprawnionych do reprezentacji

wykonawcy)




