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Za cznik nr 1a do siwz 
 

Formularz cenowy - produkty zwierz ce, mi so i produkty mi sne. 
 

Lp. Nazwa towaru Jedn. 
miary 

Ilo  
(w 

ci gu 
roku) 

Cena 
jedn. 

brutto 
(z ) 

Warto   brutto (z ) 

 dliny     

1 
Baleron gotowany-w dzonka parzona 
wysokowydajna.  
Sk ad: mi so wieprzowe 70% 

kg 10 
  

2 Boczek w dzony, surowy du ski.  
lub równowa ny kg 85   

3 

Szynka szefa z piersi indyka- szynka 
wysokowydajna 
Sk ad: Pier  indycza kl. I 85%, mi so z indyka 5% 
lub równowa na 

kg 50 

  

4 

Kie basa ja owcowa: rednio rozdrobniona 
podsuszana 
Sk ad: mi so wieprzowe 90%, z indyka 10% 
lub równowa na 

kg 20 

  

5 
Kie basa krakowska parzona 
Sk ad: szynka krakowska 75% 
lub równowa na 

kg 50 
  

6 
Kie basa rawska wieprzowa 
Sk ad: mi so wieprzowe 60% 
lub równowa na 

kg 50 
  

7 

Kie basa kurpiowska- rednio rozdrobniona 
Sk ad: mi so wieprzowe 38%, mi so z piersi 
kurczaka 30% 
lub równowa na 

kg 70 

  

8 

Kie basa ska- rednio rozdrobniona, w dzona 
parzona 
sk ad: mi so wieprzowe 65%, t uszcz wieprzowy 
lub równowa na 

kg 420 

  

9 

Kie basa sucha krakowska- w dlina grubo 
rozdrobniona, suszona 
Sk ad: mi so wieprzowe 55%, mi so z indyka 
35%, mi so wo owe10% 
lub równowa na 

kg 80 

  

10 

Kie basa my liwska- w dlina rednio 
rozdrobniona, podsuszana 
Sk ad: mi so wieprzowe 85%, mi so wo owe 5%, 
mi so z indyka 10% 
lub równowa na 

kg 30 

  

11 

Kie basa piwna rednio rozdrobniona podsuszana 
sk ad: mi so wieprzowe 80%, wo owe 10%, z 
indyka 10% 
lub równowa na 

kg 40 
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12 

Kie basa wiejska – rednio rozdrobniona, 
podsuszana 
Sk ad: mi so wieprzowe 70%, wo owe 15%, z 
indyka 15% 
lub równowa na 

kg 20 

  

13 

Kie basa woli ska- drobno rozdrobniona, 
dzona, parzona 

Sk ad: mi so wieprzowe 65% 
lub równowa na 

kg 60 

  

14 

Kie basa szynkowa parzona 
Sk ad: szynka 90%, przyprawy smakowe, sól, bez 
skór i t uszczu- równowa na 
lub równowa na 

kg 100 

  

15 
Kie basa ywiecka 
Sk ad: mi so wieprzowe 70%, mi so z indyka20% 
lub równowa na 

kg 18 
  

16 
Szynka babuni bez t uszczu i s oniny 
Sk ad: mi so wieprzowa 79% 
lub równowa na 

kg 90 
  

17 

Pol dwica z kurcz t- pol dwica drobiowa nie 
dzona 

Sk ad; mi so z piersi kurcz t 84%,  
lub równowa na 

kg 60 

  

18 

Szynka z piersi kurcz t królewska- produkt 
drobiowy, wysoko wydajny parzony 
Sk ad: mi so z kurcz t 40%, mi so mielone z kury 
lub równowa na 

kg 70 

  

19 

Schab pieczony w majeranku- w dzonka, 
pol dwica, wysoko wydajna 
Sk ad: pol dwica wieprzowa 36%, filet z indyka 
26% 
lub równowa ny 

kg 45 

  

20 Kie basa czosnkowa kg 50 
  

21 
Szynka d bowa- w dzonka bez s oniny i skóry  
Sk ad: mi so wieprzowe 78% 
lub równowa na 

kg 60 
  

22 Szynka konserwowa 
Sk ad: mi so wieprzowe z szynki 87% kg 90   

23 Pol dwica kurpiowska- wyrób w dzony parzony 
Sk ad: mi so z indyka 48% lub równowa na kg 50   

24 

Szynka z komina Jasna – wysoko wydajna 
dzona, parzona,  bez s oniny i skóry 

Sk ad: mi so wieprzowe 74% 
lub równowa na 

kg 50 

  

25 

Szynka delikatesowa z kurcz t- szynka peklowana 
parzona 
Sk ad: mi so z piersi kurcz t 88%  
lub równowa na 

kg 60 
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26 
Szynka spod strzechy, bez s oniny i skóry  
Sk ad: mi so wieprzowe 78% 
lub równowa na 

kg 80 
  

27 
Schab wiejski- wyrób w dzony, parzony 
sk ad: szynka wieprzowa 85%, bez skóry  
i t uszczu 

kg 70 
  

28 Pol dwica królewska – rednio rozdrobniona 
Sk ad: mi so drobiowe 70%, lub równowa na kg 45   

29 Rolada boczkowa – w dzonka wysoko wydajna 
Sk ad: boczek w dzony 92% kg 45   

30 
Pol dwica sopocka 
Sk ad: pol dwica wieprzowa 78%  
lub równowa na 

kg 40 
  

31 
Rolada z kurcz t 
Sk ad: mi so z piersi kurcz t 51%, mi so udowe  
z kurcz t 19% 

kg 45 
  

32 
Mielonka kanapkowa 
Sk ad: mi so oddzielone mechanicznie z kurcz t 
55%  lub równowa na 

kg 45 
  

33 
Szynka z w dzarni 
Sk ad: szynka 75%, bez skór i s oniny lub 
równowa na 

kg 53 
  

34 Kaszanka swojska Krzy  
sk ad: kasza j czmienna 26% lub równowa na kg 80   

35 
Salceson drobiowy z indyka 
Sk ad: mi so drobiowe 34%,mi so wieprzowe 2%, 
woda, t uszcz 

kg 50 
  

36 
Szynka Gerwazego, bez s oniny i skóry 
Sk ad: mi so z indyka 43%, bez skór i t uszczu  
lub równowa na 

kg 30 
  

37 Szynka kasztela ska, bez s oniny i skóry  
Sk ad:mi so wieprzowe 71% lub równowa na  kg 45   

38 
Kabanosy wieprzowe rednio rozdrobnione- 
podsuszane 
Sk ad: mi so wieprzowe 95%, mi so z indyka 5% 

kg 90 
  

39 
dzonka krotoszy ska bez s oniny i skóry   

Sk ad: pol dwica wieprzowa 84%  
lub równowa na 

kg 80 
  

40 dzonka Bohuna bez s oniny i skóry   
Sk ad: mi so wieprzowe 79% lub równowa na kg 18   

41 dzonka wielkopolska bez s oniny i skóry 
Sk ad: mi so wieprzowe 100% lub równowa na kg 80   

42 Pol dwica miodowa  
Sk ad: filet z kurczaka 58% lub równowa na kg 60   

43 
Szynka tostowa – szynka drobiowa, nie w dzona 
Sk ad: mi so z piersi kurczaka 88%  
lub równowa na 

kg 40 
  

44 Kie basa bia a – wieprzowa, surowa, delikatesowa 
Sk ad: mi so wieprzowe 75 % kg 250   
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45 Parówka delikatesowa cienka – kie basa parzona 
Sk ad: mi so wieprzowe, ciel ce lub równowa na kg 140   

46 
Pasztet zapiekany z indyka 
Sk ad: mi so indycze 23%, w troba indycza 12%, 
mi so oddzielone mechanicznie z indyka 11% 

kg 50 
  

47 Piecze  rzymska 
Sk ad: mi so wieprzowe, wo owe lub równowa na kg 30   

48 Mielonka drobiowa mozaika 
sk ad: mi so z kurcz t 59%  lub równowa na kg 60   

49 
opatka po cyga sku bez s oniny i skóry 

sk ad: mi so wieprzowe 78 % min.  
 lub równowa na 

kg 20 
  

50 
Szynka z beczki bez s oniny i skóry 
sk ad: szynka wieprzowa 90,5 % min. 
lub równowa na 

kg 50 
  

51 
Szynka z pieca – bez s oniny i skóry 
sk ad: szynka wieprzowa 95 % min.  
lub równowa na 

kg 60 
  

 

52 
Szynka wi niowa – wyrób w dzony, parzony 
sk ad: mi so wieprzowe min. 70 % bez s oniny  
i skóry lub równowa na 

kg 90 
  

53 

Szynka w zio ach – w dzona, wydajna bez s oniny 
i skóry 
sk ad: mi so wieprzowe min. 77 %. 
 lub równowa na 

kg 90 

  

54 

dzonka swojska – w dzona, wysoko wydajna 
bez s oniny i skóry 
sk ad: mi so wieprzowe 77 % min. 
 lub równowa na 

kg 70 

  

 Mi so     

1 Filet indyczy bez skóry kg 45   

2 Filet z kurczaka bez skóry kg 700   

3 Karkówka wieprzowa z/k kg 300   

4 Korpus indyczy kg 80   

5 Korpusy z kurczaka kg 100   

6 Ko ci schabowe kg 500   

7 opatka wieprzowa z/k bez skóry i s oniny  kg 300   

8 opatka wo owa b/k kg 300   

9 Nogi z kurczaka (podudzie + pa ka) kg 720   

10 Schab wieprzowy z/k kl. I kg 300   

11 Smalec paczkowany, kostka 0,25 kg kg 220   
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12 Szynka wieprzowa z/k bez skóry i s oniny kg 350   

13 W troba indycza kg 40   

14 W tróbka wieprzowa kg 40   

15 Wo owina extra lub równowa ny kg 150   

16 eberka wieprzowe paski kg 70   

17 dki indycze  kg 60   

18 Golonka indycza kg 60   

19 Mi so wo owe gulaszowe kg 130   

Warto  brutto razem  

 
 
 
 
 
 

Warto  brutto razem (s ownie): .................................................................................................. 

....................................................................................................................................................... 


